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 MENÙ della filiera TRENTINA E BIOLOGICO
Antipasti

Trota salmonata*** con Botiro di Malga***
(Trota di allevamento Trentino affumicata in Agritur a freddo; Botiro di Malga presidio SlowFood Primiero; 

Pane artigianale dell’Agritur Dalaip)
Vino: Muller Thurgau della Cantina Tarter***

Tagliere misto di affettati** e formaggi***
(Affettati di animali allevati in Agritur; Formaggi del Caseificio consorziale di Primiero)

Birra: Bionoc Alta Vienna del birrificio di Primiero***

Primi piatti
Canederli al formaggio*** e noci con erbe aromatiche*

(Pane raffermo, formaggio Fontal di Primiero, noci e erbe aromatiche dell’orto botanico dell’Agritur Dalaip)

Tagliatelle verdi* con Ricotta Affumicata*** e Botiro di Malga Primiero***
(Tagliatelle fatta in casa con erbe dell’orto; Ricotta affumicata del Caseificio consorzio di primiero, Botiro di 

Malga presidio SlowFood Primiero)

Vino: Nosiola della Cantina Tarter***

Secondo piatto
Polenta con Tosela*** e Salsiccia**

(Farina di mais Val Sugana; Tosela del Caseificio consorziale di Primiero; Salsiccia di maiale dell’Agritur Dalaip)
Vino: Teroldego dell’Istituto Agrario di San Michele all’Adige***

Dessert
Yogurt*** con piccoli frutti* 

(Yogurt naturale intero di Latte Trento e piccoli frutti dell’Agritur Dalaip)

*Prodotti derivati da Agricoltura Biologica della nostra Azienda.
**Prodotti derivati della nostra Azienda.
***Prodotti derivati da filiera trentina.

- L’acqua del rubinetto proviene dalle sorgenti dei nostri monti. 
   Prendi la caraffa d’acqua, aiuti l’ambiente. 
- L’Azienda è regolarmente iscritta al Agricoltura Biologico UE con N° IT ICA A549         
- L’Azienda possiede il marchio Ecoristorazione Trentino.


